A nbh/wa aventura no mundo da gastronomia
comegou héﬁ;SO anos atrés, na minha
Alemanha %ta/. Nas 5 décadas seguintes
vivi e cozinhei em vérios paises, onde me fui
formando como cozinheiro e como pessoa.

ki Este menu é uma viagem por esse percurso
y ‘4 . e A vida, com pratos que fui criando nos locais
7 ol que mais me marcaram. Espero que através

: deles possam descobrir a minha esséncia.”,

Joachim Koerper

Amuse bouclne

ENTRADA [ avagante, Ervilha Lagrima, Wasabi e Améndoa
O Nosso Ovo com Lavagante e Caviar “Oscietra Royale”
PRATOS Lavagante com Duo de Espargos Bio|c’>gicos
PRINCIPAIS " "
Lavagante com Conchighone e Lulas
Da Manifactur “Gentile, Gragnano-/\/apo/i"
SOBREMESA (O Mapade Dortuga| em Queijos

Aperitivo de Sobremesa
Mel, Limao, Laranja e Acafrao

Petit Fours

235€ por pessoa

Suplemento de Vinhos 95€ por pessoa

IVA incluido 2 taxa legal

Intolerancias e alergias alimentares: Antes de efetuar o seu pedido de alimentos e bebidas, agra-

decemos que nos comunique se pretende esclarecimentos sobre os nossos ingredientes.

Inclui o novo livro do
Chet Joachim Koerper
(1 para cada 2 pessoas)



