
O Menu Eleven reúne alguns dos pratos 
mais emblemáticos de cada estação, 
oferecendo uma degustação em 11 
momentos de serviço. São criações 
icónicas do Chef Joachim Koerper que 
representam a sua assinatura mais pura.

Menu Eleven

Amuse bouche

 Carabineiro com cenoura, maçã verde e caril

Raviolis de cantarelos, porco preto, emulsão de 
champagne e caviar “Oscietra Royale”

Peixe do dia selecionado pelo Chef 

Vazia de Kagoshima-Wagyu “A5” com seu goulash e 
texturas de cebola

ou
Pato de Challans com dim sum, marmelo, castanhas e 

jus de pimenta de Sichuan
ou

Carré de cordeiro maturado (21 dias), lima da Pérsia 
confitada, queijo fresco e alcachofras com hortelã

O mapa de Portugal em queijos

Aperitivo de sobremesa 

Texturas de cacau

Petit fours

 
Inclui oferta do livro de cozinha do Chef  Joachim Koerper 

(1 para cada 2 pessoas)

Menu 175€ por pessoa
Com Wagyu “A5”- 198€ por pessoa

Suplemento de Vinhos 85€ por pessoa

IVA incluido à taxa legal
 

Pratos partilhados têm um acréscimo de 30% sobre o preço de venda
 

Intolerâncias e alergias alimentares: Antes de efectuar o seu pedido de alimentos e bebidas, agradecemos 
que nos comunique se pretende esclarecimentos sobre os nossos  ingredientes


	Slide 1

