
Menu Lavagante Azul

Amuse bouche

Lavagante e kingcrab com molho de coral e aipo rama

Lavagante, creme de crustáceos com trufa preta e seu brioche 

Lavagante, espargos brancos, morilles, ervilha lágrima e caviar 
“Oscietra Royale”

Lavagante com mousseline de cenoura e citrinos

O mapa de Portugal em queijos

Aperitivo de sobremesa 

Ruibarbo e morango com o seu gelado

Petit fours

Inclui o novo livro do Chef Joachim Koerper (1 para cada 2 pax)

Menu 235 € por pessoa
Suplemento de Vinhos 95€ por pessoa

IVA incluido à taxa legal

Intolerâncias e alergias alimentares: Antes de efectuar o seu pedido de alimentos e bebidas, agradecemos que nos comunique se 
pretende esclarecimentos sobre os nossos  ingredientes
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